444

Programm Regionale Warenborse
Halle 1, Stand 1H71
Samstag, 07.02.2026

Programm
Ort: Messe Stuttgart, Intergastra 2026, Halle 1, Stand 1H71

10:00 Uhr - Impulsfriihstiick
Ziele und Mafinahmen des Landes fiir Bio aus Baden-Wiirttemberg

Nina Osterle, Ministerium fiir Ernihrung, Lindlichen Raum und Verbraucherschutz,
Referat 210 — Okologischer Landbau

11:00 Uhr - Vortrag

LErn BW: Verinderungen meistern - wie Landeskantinen die
Verwaltungsvorschrift Kantine erfolgreich umsetzen

Julia Schlichenmaier, LErn BW — Landeszentrum fiir Erndhrung Baden-Wiirttemberg

13:30 Uhr - Hersteller-Speed-Dating

Lernen Sie Hersteller und ihre Produkte aus den Qualititsprogrammen Baden-
Wiirttemberg fiir die AHV in kirzester Zeit kennen.

15:00 Uhr - Podiumsdiskussion
Ganztierverwertung von regionalen Bio-Rindern in der Aufler-Haus-
Verpflegung
Melina Kesel, Bio-Musterregion Rems-Murt-Ostalb

16:00 Uhr - Vortrag
Einsatz von bioregionalen Lebensmitteln in der AHV: Praxiseinblicke von
BioMentor Roman Mattheis

Roman Mattheis, BioMentor und Mitglied Projektrat ,,Schmeck den Stiden“-Programme

17:00 Uhr - Regionale Happy Hour
Schmeck den Siiden — Ein regionales Projekt fiir die Aufler-Haus-
Verpflegung
Roman Mattheis, BioMentor und Mitglied Projektrat ,,Schmeck den Stiden“-Programme

Wir freuen uns auf ihren Besuch!
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444

Programm Regionale Warenborse
Halle 1, Stand 1H71
Sonntag, 08.02.2026

Programm
Ort: Messe Stuttgart, Intergastra 2026, Halle 1, Stand 1H71

10:00 Uhr - Impulsfriihstiick
Schmeck den Siiden — Ein regionales Projekt fiir die
Aufler-Haus-Verpflegung
Roman Mattheis, BioMentor und Mitglied Projektrat ,,Schmeck den Stiden*“-Programme

11:00 Uhr - Vortrag
BW is(s)t Bio in der GV - Einblicke in die Praxis zum Einsatz

bio-regionaler Produkte

Anja Fricke, MBW Marketinggesellschaft mbH; Holger Jungclaussen; EPOS BIO Partner
Siid GmbH; Thomas Ruepp, Panorama Hotel und Service GmbH

13:30 Uhr - Hersteller-Speed-Dating

Lernen Sie Hersteller und ihre Produkte aus den Qualititsprogrammen Baden-
Wiirttemberg fir die AHV in kiirzester Zeit kennen.

15:00 Uhr - Podiumsdiskussion
Hirse aus dem Enzkreis — Regional genieflen, klimabewusst entscheiden

Ursula Waters, Bio-Musterregion Enzkreis

16:00 Uhr - Vortrag
Der Geschmack der Verantwortung - Nachhaltigkeit als Fithrungsaufgabe
Stefan Thumsch, Kochwerk Catering GmbH, Betriebsrestaurant ElringKlinger AG

17:00 Uhr - Regionale Happy Hour
Ziele und Maflnahmen des Landes fiir Bio aus Baden-Wiirttemberg

Mirjam Albrecht, Ministerium fir Erndhrung, Lindlichen Raum und Verbraucherschutz,
Referat 210 — Okologischer Landbau

Wir freuen uns auf ihren Besuch!
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444

Programm Regionale Warenborse
Halle 1, Stand 1H71
Montag, 09.02.2026

Programm
Ort: Messe Stuttgart, Intergastra 2026, Halle 1, Stand 1H71
10:00 Uhr - Impulsfriihstiick

Mafinahmen des Landes zur Unterstiitzung der Vermarktung regionaler
Lebensmittel

Jochen Hubach, Ministerium fir Erndhrung, Lindlichen Raum und Verbraucherschutz,
Referat 63 — Qualititspolitik, Erndhrungswirtschaft, EU-Marktorganisationen

11:00 Uhr - Vortrag

LErn BW: Messen, sparen, Umwelt schiitzen — die landesweiten Messwochen
von Lebensmittelabfillen

Lisa Erdmann, LErn BW — Landeszentrum fiir Erndhrung Baden-Wiirttemberg

13:30 Uhr - Hersteller-Speed-Dating

Lernen Sie Hersteller und ihre Produkte aus den Qualititsprogrammen Baden
Wirttemberg fiir die AHV in kiirzester Zeit kennen.

15:00 Uhr - Podiumsdiskussion
Regionale Wertschépfungsketten aufbauen: Trifft der Koch einen Bauern

Julia Renz, Bio-Musterregion Biosphirengebiet Schwibische Alb; Stefan Thumsch,
Kochwerk Catering GmbH; Daniel Pfeiffer, Biolandhof Bleiche

16:00 Uhr — Podiumsdiskussion

Landwirtschaft trifft Kiiche — Das ,,Rezept*“ der Hohenloher
Lebensmittelschule

Tamara Rogalski, Bio-Musterregion Hohenlohe; Nils Maier, Hotel Neues Tor;Theresa
Lochr, Waldschulheim in Schontal; Dieter Schultheil3, Hotel-Restaurant Biirgerstiible

17:00 Uhr - Regionale Happy Hour

Gemeinschaftsmarketing der MBW — Unsere Angebote fiir mehr bioregionale
und regionale Lebensmittel in der Aufler-Haus-Verpflegung.

Falk Kullen, MBW Marketinggesellschaft mbH

Wir freuen uns auf ihren Besuch!
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444

Programm Regionale Warenborse
Halle 1, Stand 1H71
Dienstag, 10.02.2026

Programm
Ort: Messe Stuttgart, Intergastra 2026, Halle 1, Stand 1H71

e
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10:00 Uhr - Impulsfriihstiick

LErm BW: Das LErn BW stellt sich vor — genussvolle, gesundheitsfordernde
und nachhaltige Verpflegung in Baden-Wiirttemberg

Dr. Stefanie Gerlach, LErn BW — Landeszentrum fir Erndhrung Baden-Wirttemberg

11:00 Uhr - Vortrag

Forderangebote des Bundesprogramms Okologischer Landbau (BOL) zum
Einsatz von Bio in der AHV

Simone Schiitz, Bundesprogramm Okologischer Landbau (BOL.) — Referat 333

13:30 Uhr - Hersteller-Speed-Dating

Lernen Sie Hersteller und ihre Produkte aus den Qualititsprogrammen Baden-
Wiirttemberg fir die AHV in kiirzester Zeit kennen.

15:00 Uhr - Vortrag
LErn BW: Appetit auf Schulmensa — Wege zur Akzeptanz
Regina Donner, LErn BW — Landeszentrum fiir Erndhrung Baden-Wiirttemberg

16:00 Uhr - Vortrag
GrasRind vom Bodensee - regional, nachhaltig, geschmackvoll

Lucile Huguet, Bio-Musterregion Bodensee; Matthias Minister, Fairfleisch GmbH; Frank
Beccara, Bio-Wertschépfungskettenmanager; Norbert Steidle, Landwirt

17:00 Uhr - Regionale Happy Hour

Bio gemeinsam geniel3en — So gelingt mehr regionales Bio in Kantine,
Mensa & Co.

Johannes Ell-Schnurr, Alternative Bio
Wir freuen uns auf ihren Besuch!
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444

Programm Regionale Warenborse
Halle 1, Stand 1H71
Mittwoch, 11.02.2026

Programm
Ort: Messe Stuttgart, Intergastra 2026, Halle 1, Stand 1H71

10:00 Uhr - Impulsfriihstiick

LErn BW: Vorstellung des kostenfreien Beratungsangebots fiir die
Gemeinschaftsverpflegung

Nadine Wetzig, LErn BW — Landeszentrum fir Ernihrung Baden-Wiirttemberg

11:00 Uhr - Vortrag
KANNItine — Der Weg regionaler Produkte in Ihre Kiiche
Dr. Laura Willer, Bio-Musterregion Mittelbaden+

13:30 Uhr - Vortrag

Lieferantencheck fiir Kiichen - Praxisnahe Unterstiitzung auf dem Weg zu
mehr regionalen und bioregionalen Lebensmitteln

Johannes Ell-Schnurr, Alternative Bio

15:00 Uhr - Vortrag
Wilde Sau - natiirlich.urig.lecker

Joachim Seeger, Metzgerei Seeger

Wir freuen uns auf ihren Besuch!
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