
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Biozeichen Baden-Württemberg  

Kartoffeln, Spargel und Erdbeeren 
Hersteller/Händler: 

 

BIOZBW Kartoffeln 

Staiger GmbH www.staiger-gmbh.de 

 

BIOZBW Kartoffeln 

EPOS Bio Partner Süd GmbH www.bio-partner.de 

 

BIOZBW Kartoffelsalat 

Holley Feinkost GmbH www.holley-feinkost.de  

 

BIOZBW Spargel + Erdbeeren 

Bio-Hof Christian Häge 
 

familie-haege.de 
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Staiger GmbH 

 

Verfügbare Produkte: Kartoffeln – festkochend, vorwiegend 

festkochend und mehlig; verarbeitete Kartoffeln – Risolee, 

Salatkartoffeln, Speisekartoffeln (geschält, halbiert, geviertelt, 

Scheiben und Würfel) 

Gebinde: 

Salatkartoffeln geschält sowie 
Speisekartoffeln, geschält (je 5kg): 

 Ganz 

 Halbiert (1/2) 

 Geviertelt (1/4) 

 In Scheiben 

 Als Würfel: 5x5, 10x10, 15x15, 
20x20 oder 30x30 mm 

Kartoffeln ungeschält: 

 12,5 kg Kiste 

 8 x 1,5 kg Kartonbeutel 
 

Risolée-Kartoffeln geschält: 

 5kg 

 10 kg 

 

Bestellverfahren: 

Bestellungen können telefonisch unter 0711 48071-0, per E-Mail an auftrag@staiger-gmbh.de, 

per Fax 0711 48071-99, über WhatsApp 0711 48071-0 oder bequem über unseren Webshop 

aufgegeben werden. Natürlich können Sie auch persönlich bei uns auf dem Großmarkt 

Stuttgart vorbeischauen. Ob langjähriger Partner oder Neukunde – wir 

freuen uns auf den Austausch und auf eine vertrauensvolle 

Zusammenarbeit, bei der wir Sie individuell und persönlich beraten. 

 

 

Unternehmen: Die Staiger GmbH ist ein etabliertes Familienunternehmen mit Sitz auf dem 

Großmarkt in Stuttgart und steht seit über vier Jahrzehnten für Frische, Qualität und 

persönliche Kundenbeziehungen. Mit unserem eigenen Schnittbetrieb und einer flexiblen 

Logistik beliefern wir täglich Gastronomie, Großküchen und Handel im Großraum Stuttgart 

sowie in zahlreichen umliegenden Regionen Baden-Württembergs – bis hin nach Karlsruhe. 

Regionalität und Nachhaltigkeit sind zentrale Bestandteile unserer Unternehmensphilosophie. 

Wir arbeiten eng mit Erzeugern aus Baden-Württemberg zusammen und setzen auf kurze 

Wege, faire Partnerschaften und die bestmögliche Nutzung der gesamten Ernte. So tragen wir 

dazu bei, Lebensmittelverschwendung zu vermeiden und die heimische Landwirtschaft zu 

stärken. 

Das Thema Bio liegt uns besonders am Herzen – weil es für uns weit mehr bedeutet als ein 

Label. Es steht für verantwortungsbewussten Umgang mit Ressourcen, gesunde Böden und 

ehrliche Produkte, die im Einklang mit Mensch und Natur entstehen. Mit unserer BIOZBW-

Zertifizierung möchten wir zeigen, dass regionale Wertschöpfung und ökologische 

Verantwortung Hand in Hand gehen können. 
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EPOS Bio Partner Süd GmbH 

 

Verfügbare Produkte: Großkartoffeln (55+) – festkochend und vorwiegend festkochend 

Gebinde: 

 12,5 kg Großkartoffeln (55+) – festkochend und vorwiegend festkochend 

Bestellverfahren:  

Bestellungen können ganz bequem und schnell über unseren Online-Shop aufgegeben 

werden. Zugangsdaten erhalten Sie telefonisch. Gerne beraten wir interessierte Neukunden 

darüber hinaus unverbindlich am Telefon. 

Ihr Ansprechpartner: Holger Jungclaussen (+49 (7154) 80 438 – 11), 

Regionalleitung Nord-Baden-Württemberg & Süd-Hessen 

Produktinformationen: 

Großkartoffeln (55+) – festkochend: Für erstklassige Kartoffelgerichte ist 

die Herkunft entscheidend. EPOS liefert Ihnen festkochende Bioland-

Großkartoffeln (55+) vom Ditzinger Familienbetrieb Grieshaber & Schmid. 

Durch den konsequenten Verzicht auf Mineraldünger und den Fokus auf den 

aktiven Humusaufbau überzeugt dieser Betrieb mit einer Qualität, die Ihre 

Gäste schmecken werden. Das Biozeichen Baden-Württemberg garantiert 

Ihnen dabei die regionale Authentizität, die heute von einer bewussten 

Großküche erwartet wird. 

Großkartoffeln (55+) – vorwiegend festkochend: 

EPOS bringt Ihnen die Vielfalt des Ditzinger 

Familienbetriebs Grieshaber & Schmid direkt in die Küche. Diese vorwiegend 

festkochenden Bioland-Großkartoffeln (55+) sind das Ergebnis einer über 

40-jährigen Erfahrung im organisch-biologischen Landbau. Mit der 

Auszeichnung durch das Biozeichen Baden-Württemberg unterstreicht der 

Hof sein Engagement für Transparenz und Regionalität. Eine starke Basis 

für Ihre tägliche Menüplanung – nachhaltig, transparent und in bester 

Bioland-Qualität aus der Nachbarschaft. 

Unternehmen: Als EPOS Bio Partner verstehen wir uns als Brücke 

zwischen ökologischer Landwirtschaft und professioneller Großküche. 

Unser Anspruch ist es, ehrliche Bio-Qualität – wo immer möglich direkt aus der Region – 

dorthin zu bringen, wo täglich für viele Menschen gekocht wird. Dabei setzen wir konsequent 

auf transparente Partnerschaften mit regionalen Familienbetrieben, um eine nachhaltige 

Wertschöpfungskette zu sichern, die vom Acker bis auf den Teller echtes Vertrauen schafft. 

Ein exzellentes Beispiel für diese Philosophie ist unser Partner, der Bioland-Hof Grieshaber & 

Schmid aus Ditzingen-Hirschlanden. Seit 1981 bewirtschaftet die Familie ihren Hof nach 

strengen Bioland-Richtlinien. Was diesen Betrieb für uns besonders macht, ist die gelebte 

Kreislaufwirtschaft: von der eigenen Rinderhaltung bis zur hofeigenen Biogasanlage, die den 

Betrieb autark mit Energie versorgt. Diese nachhaltige Bewirtschaftung aus einer Hand 

garantiert eine Produktqualität, die weit über den Standard hinausgeht.  
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Holley Feinkost GmbH 

 

Verfügbare Produkte: Kartoffelsalat 

Gebinde:  

 3kg, 5kg sowie 10kg 

Bestellverfahren: Bestellungen können per E-Mail an info@holley-feinkost.de, per WhatsApp 

015566854372 oder einfach und bequem über unseren Webshop aufgegeben werden. 

Alternativ stehen die Waren zur Selbstabholung bereit. Unser Regiomat versorgt unsere 

Kunden in unmittelbarerer Nachbarschaft. Neukunden bitten wir um eine persönliche 

Kontaktaufnahme, damit wir Sie direkt in unsere bestehende Logistik einbinden können. 

Lieferung:  

 Eigenständig 

 Durch Spedition 

 Selbstabholung 

 

Kontaktmöglichkeit: 

Holley Feinkost GmbH 
Hermannstr. 2 
70771 L.-E.-Musberg 
Tel: 0711 75 42 762 
E-Mail: info@holley-feinkost.de  
Webseite: www.holley-feinkost.de 
 
 

Unternehmen: Die Holley Feinkost GmbH ist ein traditionsbewusstes Unternehmen aus 

Baden-Württemberg und steht seit vielen Jahren für handwerkliche Sorgfalt, 

Verlässlichkeit und hochwertige Feinkostprodukte. Unsere Wurzeln liegen in der 

klassischen Feinkostherstellung, die wir mit modernen Qualitätsstandards sowie einem 

klaren Fokus auf Bio Rohstoffe und regionale Wertschöpfung verbinden. 

Im Mittelpunkt steht die Auswahl erstklassiger Zutaten, bevorzugt aus ökologischer 

Landwirtschaft in der Region. Durch die enge Zusammenarbeit mit Erzeugern aus Baden-

Württemberg setzen wir auf kurze Wege, transparente Herkunft und faire Partnerschaften. 

So entstehen Produkte, die Genuss und Nachhaltigkeit vereinen. 

Unsere Feinkost- und Rohkostsalate spiegeln diese Haltung wider. Unser Kartoffelsalat wird 

aus regional angebauten Kartoffeln hergestellt und ist auch in Bio-Qualität mit dem Biozeichen 

Baden-Württemberg erhältlich. Ergänzt wird das Sortiment durch Kraut-, Gurken- und weitere 

Rohkostsalate, die saisonale Vielfalt und natürlichen Geschmack bieten. 

Mit dieser Verbindung aus handwerklicher Tradition, regionaler Verantwortung und einem 

klaren Bekenntnis zu Bio-Qualität leisten wir einen wertvollen Beitrag zur Genusskultur in 

Baden-Württemberg – eigenständig, authentisch und bewusst nachhaltig. 
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Bio-Hof Christian Häge 

 

Verfügbare Produkte: Spargel und Erdbeeren 

Hersteller und Vertrieb: 

 Biohof Christian Häge, Elchinger Weg 2, 89129 Langenau 

 

Gebinde: 

Bioland-Spargel: 

 5kg-Kiste Bioland-Spargel, HKl. I 

 5kg-Kiste Bioland-Spargel, HKl. I 

„geschält“ 

 5kg-Kiste Bioland-Spargel, HKl. II 

 5kg-Kiste Bioland-Spargel, HKl. II 

„geschält“ 

 5kg-Kiste 500g-Bundware Bioland-

Spargel, HKl. II 

 Grünspargel in jeglicher Art und Form 

Bioland-Erdbeeren: 

 5kg-Kiste: 10 x 500g-Schale 

 4kg-Kiste: 12 x 250g-Schale 

Bestellverfahren: 

 Vorrangig per E-Mail an 

haegec@hotmail.com oder telefonisch 

unter 07345-919354 (Mo.-Fr. 8.00 Uhr – 12.30 Uhr) 

 Neukunden werden um eine persönliche Kontaktaufnahme gebeten, um Mengen- 

und Liefermodalitäten (Einweg-/Mehrwegboxen) abzustimmen 

 Selbstabholung jederzeit möglich 

Produktinformationen: 

 Spargel: 2001 bauten wir erstmals junge Spargelpflanzen auf einem Versuchsfeld im 

Langenauer Ried an, ab 2003 konnten wir den ersten Langenauer Spargel ernten. Da 

der Spargel in Langenau nicht nur gut wächst sondern auch hervorragend schmeckt, 

wurden die Felder nach und nach auf 10 Hektar erweitert. Der Langenauer Spargel ist 

heute auch überregional ein Begriff! Darauf sind wir stolz. 

 Erdbeeren: Unsere Erdbeeren werden im Folientunnel angebaut. Der Schutzaufbau 

ermöglicht eine frühe regionale Ernte ab Anfang Mai und schützt unser Pflanzgut vor 

den Launen der Natur. Das garantiert einen höheren Ernteertrag und liefert eindeutig 

einen geschmacklichen Vorteil. Auch der Einsatz von Nützlingen zur Bestäubung wird 

ermöglicht und erzielt gleichzeitig eine natürliche Schädlingsbekämpfung. 
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