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Qualitatszeichen Baden-Wirttemberg
Spatzle, Saiten und Senf

Hersteller:
Spatzle mit Mehl (QZBW) aus
ma Baden-Wirttemberg
Burger GmbH https://www.buerger-profikueche.de/

£\ BAUERLICHE
i ERZEUGERGEMEINSCHAFT QZBW — Echt Hallische Saiten
SCHWABISCH HALL

Bauerliche Erzeugergemeinschatft
Schwabisch Hall

https://www.shop.besh.de/

QZBW - Senf

http://schwabenstolz-kg.de/

Schwabenstolz GmbH


https://www.buerger-profikueche.de/
https://www.shop.besh.de/
http://schwabenstolz-kg.de/
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Burger GmbH BURGER

Verfligbare Produkte: Schwéabische Eierspatzle mit Mehl (QZBW) aus Baden-Wirttemberg
Hersteller und Vertrieb:

e Bilrger GmbH & Co. KG, Zeiss-Str. 12, 71254 Ditzingen GmbH

e Das Produkt ist Uber den ZustellgroRhandel
sowie in C&C-Markten erhdltlich. Unser Vertrieb
unterstltzt gerne bei der Vermittlung passender
Kontakte.

Gebinde:

N &

Schwabische Eierspatzle mit Mehl (QZBW) aus BW: | BURGER

PROFIKUCHE

e Gebindegrofe: 4 x 2500 g — Art.-Nr. 83503 - Schwdbische Eievspatele
Frischware wait Mell aus Baden-Wivtteuwberg

Bestellverfahren: ‘ L) PRS0y

v i
¢ Informationen zum Bestellverfahren erhalten PP AL 1.
. . ! g o~ | J r 5 e [}
Interessierte uber den Handel. - VG~ 7 ) ,rjﬂ
. .. . . ¥ V. gcook = i
e Weitere Auskinfte sind per E-Mail an T odZ  “chil 2500¢

hallo@buerger.de sowie unter www.buerger-
profikueche.de verfiigbar.

Produktinformationen:

Die BURGER Profikiiche ist der auf den GroRverbrauchermarkt spezialisierte
Geschéftsbereich der BURGER GmbH & Co. KG und entwickelt Losungen fiir
Gemeinschaftsverpflegung, Gastronomie, Industrie und Handel. Im Fokus stehen Qualitat,
Genuss und Gelingsicherheit — mit Produkten, die authentischen Geschmack, einfache
Handhabung und wirtschaftliche Effizienz verbinden. Das Sortiment reicht von Maultaschen,
Knddeln, Beilagen und pfannenfertigen Gerichten bis zur beliebten italienischen Linie mit
bunten Gnocchi, geflillter Pasta und Lasagne. Die Produktrange umfasst Frische- und
Tiefkiihlprodukte in verschiedenen Conveniencegraden und fir unterschiedliche
Zubereitungsarten sowie Erndhrungskonzepte (u. a. vegetarisch, vegan, glutenfrei, bio).
Hergestellt ohne geschmacksverstarkende Zusatzstoffe und Farbstoffe, steht die Profikiiche
fur kompromisslose Qualitat aus einem familiengefihrten Unternehmen mit rund 1.300
Mitarbeitenden, hoher Produktionsleistung und tber 90 Jahren Erfahrung.

Fir Hoteliers und Gastronomen ergibt sich mit den Schwabischen Eierspéatzle mit Mehl
(QZBW) aus Baden-Wirttemberg ein klarer Mehrwert: ein etabliertes Produkt mit geprufter
Regionalitéat — ohne Umstellung im Wareneinsatz. Artikelnummer (Art.-Nr. 83503) und

Gebinde (4 x 2,5 kg) bleiben unverandert, die Integration ist nahtlos. Wer Regionalitat
strategisch nutzen will, setzt auf ein Produkt, das sich rechnet — auf der Karte und im Betrieb.
Sie haben Fragen zu regionalen und bioregionalen Wertschopfungsketten? Kommen Sie gerne auf uns zu:

MBW Marketinggesellschaft mbH, Leuschnerstral3e 45, 70176 Stuttgart, wsk@mbw-net.de Schmedb o wSiiden

Baden-Wiirttemberg


mailto:wsk@mbw-net.de?subject=QZBW%20-%20Produkte%20im%20Fokus
mailto:hallo@buerger.de?subject=Schwäbische%20Eierspätzle%20mit%20Mehl%20(QZBW)%20aus%20Baden-Württemberg
http://www.buerger-profikueche.de/
http://www.buerger-profikueche.de/
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Bauerliche
Erzeugergemeinschaft
Schwabisch Hall

S BAUERLICHE
sl ERZEUGERGEMEINSCHAFT
SCHWABISCH HALL

Verfligbare Produkte: QZBW — Echt Hallische Saiten
Hersteller und Vertrieb:

o Bauerliche Erzeugergemeinschaft Schwabisch Hall, Raiffeisenstral3e 12, 74523
Schwaébisch Hall
o Direktvertrieb, Ansprechperson: Bettina Bollinger
- telefonisch unter 0791/93 290-442,
per Mail an assistenz.vertriebsleitung@besh.de
Gebinde:

Echt Hallische Saiten:

e Paara'100 g, 10 Paar
e Paara'120g, 10 Paar

Bestellverfahren:

e Bestellungen kdnnen telefonisch oder auch per Mail getatigt werden:
e Bestellung.gastronomie@besh.de

Produktinformationen:

L,Hilf dir selbst, so hilft dir Gott“: Das Sprichwort haben wir Hohenloher Bauern uns zu Herzen
genommen und 1988 die Bauerliche Erzeugergemeinschaft Schwabisch Hall gegrindet. Wir
arbeiten nach dem Prinzip der bauerlichen Selbsthilfe und engagieren uns fir die bauerliche
Regionalentwicklung in Hohenlohe.

Mit Hilfe von alten heimischen Landrassen erzeugen wir Fleisch, das Verbraucherinnen und
Verbraucher mit gutem Gewissen zubereiten und mit viel Genuss essen kénnen. Unsere
Tiere bekommen nur bestes und gesundes Futter zum Fressen. Verboten sind
Wachstumsfdrderer, Tiermehl und andere bedenkliche Stoffe. Das ist gut fiir die Tiere, gut
fur die Umwelt und gut fur die Qualitat unserer Produkte, denn das schmeckt man.

Wir bringen unsere gemasteten Tiere selbst zum eigenen Erzeugerschlachthof nach
Schwabisch Hall, damit sie nicht bei langen Tiertransporten leiden missen. Dort werden sie
unter Aufsicht von Veterindren tierschutzgerecht geschlachtet und verarbeitet.

AnschlieRend wird jedes Tier auf seine Fleischqualitat hin geprift und erhalt den
Kontrollstempel der Bauerlichen Erzeugergemeinschaft Schwabisch Hall. Erzeugung,
Schlachtung und Vertrieb sind in einer Hand. Transparenz ist oberstes Gebot. Fleisch der
Bauerlichen Erzeugergemeinschaft Schwabisch Hall stammt eben direkt vom Bauern.

Vertrauen ist gut, Kontrolle ist besser: Freiwillig unterziehen wir uns von der Zucht bis zur
Schlachtung einer neutralen Kontrolle. In den Erzeugerrichtlinien sind alle Anforderungen
und Kontrollstufen genau festgeschrieben.

Sie haben Fragen zu regionalen und bioregionalen Wertschopfungsketten? Kommen Sie gerne auf uns zu:

MBW Marketinggesellschaft mbH, LeuschnerstralBe 45, 70176 Stuttgart, wsk@mbw-net.de R
Schmeck den Siiden

Baden-Wiirttemberg


mailto:wsk@mbw-net.de?subject=QZBW%20-%20Produkte%20im%20Fokus
mailto:assistenz.vertriebsleitung@besh.de?subject=QZBW%20-%20Echt%20Hällische%20Saiten
mailto:Bestellung.gastronomie@besh.de?subject=QZBW%20-%20Echt%20Hällische%20Saiten
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Schwabenstolz Produktions
GmbH

Verfligbare Produkte: QZBW - Senf

Hersteller und Vertrieb:

e Schwabenstolz Produktions GmbH, Gottlieb-Daimler-Str. 33/1, 74831 Gundelsheim
¢ Die Produkte sind Gber den GroBhandel __

erhéltlich. Gerne unterstlitzen wir bei der

Vermittlung passender Kontakte.

Gebinde:
QZBW-Senf:

Senf mittelscharf, 200 ml Tube
Senf mittelscharf, 250 ml Glas
Senf mittelscharf, 10 kg Eimer
Senf mittelscharf, 5 kg Eimer

Bestellverfahren:

e Informationen zum Bestellverfahren
erhalten Interessierte tUiber den Handel.
e Weitere Auskunfte sind per E-Mail Uber info@schwabenstolz.com verfiigbar.

Produktinformationen:

Schwabenstolz — das Beste aus Schwaben fur ihre Géste. Bei unserem Senf legen wir Wert
darauf, dass diese Rohstoffe regional angebaut werden und das schmeckt man. Ob zur
Bratwurst oder zu den Saiten, im Salatdressing oder als Wirzmittel in ihrer Kiiche - mit
unserem Senf holen Sie Regionalitat auf die Speisekarte.

Sie haben Fragen zu regionalen und bioregionalen Wertschopfungsketten? Kommen Sie gerne auf uns zu:

MBW Marketinggesellschaft mbH, Leuschnerstral3e 45, 70176 Stuttgart, wsk@mbw-net.de )
Schmeck den Siiden

Baden-Wiirttemberg


mailto:wsk@mbw-net.de?subject=QZBW%20-%20Produkte%20im%20Fokus
mailto:info@schwabenstolz.com?subject=QZBW%20-%20Senf

